
MUSEU DO QUEIJO DE AZEITÃO
Espaço com 23 hectares que mantém a traça original e os objetos utilizados 

tradicionalmente no fabrico do Queijo de Azeitão. Aqui pode aprender-se a história e a 

forma artesanal da confeção do queijo de Azeitão.

Desde a primeira metade do século XX que, na queijeira da Quinta Nova, mais 

conhecida como Quinta Velha, se fabrica o queijo de Azeitão e a manteiga de ovelha. 

Desde esses tempos, e até 1980, Alfredo Filipe era conhecido como o decano dos 

queijeiros de Azeitão. Era seu o saber artesanal da arte do fabrico do queijo, foi seu o 

mérito de tornar conhecida a Queijeira da Quinta Velha, pelos seus queijos 

amanteigados e pela sua produção artesanal. 

Morada: Quinta Velha Queijaria - EN 10 - Vila Nogueira de Azeitão, 

Azeitão, Setúbal

GPS: 38°31'20.0"N 9°00'05.8"W

Após a Revolução de 25 de Abril e num período em que a produção de queijo de Azeitão 

foi quase extinta, antes de existir qualquer região demarcada, esta foi uma das únicas 

três propriedades que manteve sempre a produção e serviu a imagem de um produto 

de características únicas.
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